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  Большая роль в эффективности качества воспитательно-образовательного процесса 
детского сада отводится материально - техническому обеспечению дошкольной 
образовательной организации (далее – ДОО) и оснащённости образовательного 
процесса. 
    Одной  из  главных    задач  нашего детского сада является  сохранение  и укрепление 
здоровья  детей.  Решению  этой  задачи  подчинена  вся  деятельность  ДОО и её 
 сотрудников. 

МКДОУ детский сад «Теремок» построен в 1964 году и расположен в комплексе 
жилых домов. Детский сад  имеет все виды благоустройства: водопровод,  канализацию, 
центральное отопление. Имеет бессрочную лицензию на право ведения образовательной 
и медицинской деятельности.  

В детском саду функционирует 6 групп общеразвивающей направленности. Каждая 
групповая  ячейка имеет: приемную, групповую, буфетную, туалетную, умывальную. Одна 
групповая ячейка имеет спальню (переделана холодная веранда).  Пять групповых 
используются и для организации сна детей.  Для организации сна детей используем 
трехъярусные кровати. Единственная спальня, которая у нас имеется, используется в 
период бодрствования детей для образовательной (изо) и игровой деятельности.   

В групповых комнатах пространство организовано таким образом, чтобы было 
достаточно места для занятий игровой и учебной деятельностью. Помещения групп 
детского сада оснащены  детской  и игровой мебелью, соответствующей по параметрам 
возрасту воспитанников, целесообразно расставленной относительно света и с учетом 
размещения центров активности детей, отведенных для игр, совместной, 
самостоятельной деятельности дошкольников. Каждая группа имеет свое «лицо».  

Созданная с учетом возрастных особенностей детей и современными 
требованиями, развивающая среда в группах формирует игровые навыки у детей и 
способствует развитию личности дошкольника.  В целом она  организована так, чтобы 
материалы и оборудование, необходимые для осуществления любой деятельности были 
доступны детям и убирались ими на место самостоятельно, что дает возможность 
обеспечивать в группах порядок и уют.  

Созданы игровые уголки для проведения сюжетно-ролевых игр, в каждой группе 
имеются уголки изодеятельности,  театрализованной деятельности, музыкальные и 
физкультурные уголки для самостоятельной деятельности детей. Всё это позволяет 



успешно решать педагогические задачи. В качестве ориентиров для подбора материалов 
и оборудования в группах выступают общие закономерности развития ребёнка на каждом 
возрастном этапе.  

Подбор материалов и оборудования осуществляется для тех видов деятельности 
ребёнка, которые в наибольшей степени способствуют решению развивающих задач на 
этапе дошкольного детства (игровая, продуктивная, познавательно-исследовательская 
деятельности), а также с целью активизации двигательной активности ребёнка.  В каждой 
возрастной группе есть «зеленые уголки» с различными видами растений, собраны 
коллекции и гербарии. Имеющийся в ДОО материал и правильная его организация 
способствует, таким образом, формированию у детей бережного и уважительного 
отношения к живой природе и удовлетворению интереса детей к «братьям нашим 
меньшим». 
- В каждой возрастной группе имеются дидактические игры, пособия, методическая и 
художественная литература, необходимая для организации разных видов деятельности 
детей. 
- Приемные имеют информационные стенды для родителей, постоянно действующие 
выставки детского творчества. 

Предметно-развивающая среда в групповых помещениях, обеспечивает 
реализацию основной образовательной программы, включает совокупность 
образовательных областей, обеспечивающих разностороннее развитие детей с учетом их 
возрастных и индивидуальных особенностей по основным направлениям развития и 
образования детей – физическому, социально-коммуникативному, познавательно – 
речевому и художественно-эстетическому, а так же совместную деятельность взрослого и 
ребенка и свободную самостоятельную деятельность самих детей. 
 
 
                Библиотечно-информационное обеспечение образовательного процесса. 
    В ДОУ  имеется   методическая и художественная литература,  репродукции  картин, 
 иллюстративный  материал, дидактические  пособия, демонстрационный  и  раздаточный 
 материал. В  фонде методической литературы ДОУ есть   подписные  издания : 
«Воспитатель детского сада», «Ребенок в детском саду»,  «Управление ДОУ» , « 
Дошкольное Воспитание», «Дошкольная педагогика», «Библиотека программы 
воспитания и обучения в детском саду»и др. 
 
 
Кабинет заведующего общей площадью 8,3 кв.м. 
 

1) Оснащение кабинета заведующего 

№ 
п/п 

Наименования объектов и средств Количес
тво 

(указать 
число) 

1.   Мебель и оборудование кабинета: 

Стол компьютерный 

 

1 

2.  Стул взрослый 3 

3.  Шкаф для одежды 1 

4.  Шкаф для книг и бумаг 1 

5.  Стол журнальный 1 

6.  Сейф  1 

7.  Технические средства обучения: 

 Компьютер в комплекте с колонками   

 МФУ Каусега  

 МФУ  Canon  

 

1 

1 

1 



 Телефон-факс  Panasonic 

 Брошюровщик  

 Ламинатор  

 

1 

1 

1 

 

 
 

Территория детского сада 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Территория детского сада по всему периметру ограждена забором и полосой 
зеленых насаждений. Имеет наружное электрическое освещение. Общая площадь участка 
5128 кв.м.  На территории  выделены 6 игровых площадок для каждой группы. Игровой 
участок оснащен: 

 Теневая (прогулочная) веранда; 

 Игровой комплекс (домик, корабль, машина, горки и др.); 

 Песочница с  защитным покрытием; 

 Стол со скамейками; 

 Скамейки; 

 Качели; 

 Спортивный комплекс « Солнышко» на двух игровых площадках; 

 Дорожная разметка по правилам дорожной безопасности; 
Групповые участки оборудуются с учетом ростовозрастных особенностей детей. 

Групповые площадки соответствуют действующим СанПин ( 
не менее  9,0 кв.м на 1 ребенка дошкольного возраста и не менее 7,0 кв.м на 1 ребенка 
раннего возраста). 
 Выделена хозяйственная зона.  
Спортивная  площадку для проведения физкультурных занятий. Оснащенность 
физкультурной площадки: 

 Баскетбольные кольца; 

 Бревно гимнастическое наземное; 

 Волейбольная стойка; 

 Хоккейные ворота переносные; 

 Шведская стенка; 

 Гимнастический комплекс; 



 Беговая дорожка; 

 Полоса препятствий; 

 Яма для прыжков 
 
      Работа всего персонала ДОО направлена на создание комфорта, уюта, положительного 
эмоционального климата воспитанников. Материально-техническое оснащение и 
оборудование, пространственная организация среды ДОО соответствуют санитарно-
гигиеническим требованиям. Условия труда и жизнедеятельности детей созданы в 
соответствии с требованиями охраны труда.  Материальная база периодически 
преобразовывается, трансформируется, обновляется для стимулирования физической, 
творческой, интеллектуальной активности детей. Все это позволяет педагогам 
организовывать работу по сохранению и укреплению здоровья детей, созданию 
положительного психологического климата в детских коллективах, а также по 
всестороннему развитию каждого ребенка. 
                                                                      

 
                                                       Организация питания в ДОО. 

Имеется пищеблок общей площадью 35,9 кв.м. со всем необходимым 
технологическим, холодильным и моечным  оборудованием: 

 электрическая плита без жарочного шкафа -1 шт;  

 электрическая плита с жарочным  шкафом – 1 шт.; 

 холодильный шкаф – 1шт; 

 холодильник Bosh - 1 шт; 

 жарочный шкаф – 1 шт.; 

 ванна для мытья посуды - 1шт; 

 столы в количестве - 6 штук; 

 кухонный буфет – 1шт.; 

 кухонный шкаф- 1 шт.; 

 весы – 2 шт.; 

 электрические бытовые мясорубки –  3 шт.; 

 кипятильник для кипячения воды – 1шт.; 

 водонагреватель – 1шт. 

 раковины – 3шт.; 

 овощерезка. 
Овощной цех общей площадью 6.1 кв.м. оборудован необходимым 

технологическим, холодильным и моечным  оборудованием: 

 холодильник – 1шт.; 

 картофелечистка - 1шт.; 

 раковина – 3 шт.; 

 стол – 2 шт.; 

 водонагреватель. 
Кладовая для продуктов общей площадью 9,9 кв.м. оборудована необходимым 

технологическим, холодильным  оборудованием: 

 холодильный шкаф – 1шт.; 

 морозильник – 1шт.; 

 холодильник – 2 шт.; 

 весы – 2шт. 
 

  При организации питания в нашем детском саду базовыми документами 
являются: СанПин 2.4.1.3049-13  №26-13. Питание  в  ДОО организовано в соответствии с 
примерным меню, утвержденным руководителем ДОО, рассчитанным  на 2 недели, с 



учетом физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для детей всех 
возрастных групп и рекомендуемых суточных наборов продуктов для организации 
питания детей. На основании утвержденного примерного меню ежедневно составляется 
меню-раскладка, с указанием выхода блюд для детей разного возраста. Кратность приема 
пищи 4–х разовая с уплотненным полдником. Производство готовых блюд 
осуществляется в соответствии с технологическими картами, в которых  отражена 
рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий.  

Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в ДОО осуществляется при 
наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность. 

Продукция поступает в таре поставщика. 
Документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, 

маркировочные ярлыки  сохраняются до окончания реализации продукции. 
Входной контроль поступающих продуктов осуществляется кладовщиком. 

Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых 
продуктов, поступающих на пищеблок, который хранится в течение года. 

Не допускаются к приему пищевые продукты с признаками недоброкачественности, 
а также продукты без сопроводительных документов, подтверждающих их качество и 
безопасность, не имеющие маркировки, в случае если наличие такой маркировки 
предусмотрено законодательством Российской Федерации. 
 

Пищевые продукты хранятся в соответствии с условиями хранения и сроками 
годности, установленными предприятием-изготовителем в соответствии с нормативно-
технической документацией. 

Контроль соблюдения температурного режима в холодильном оборудовании 
осуществляется ежедневно, результаты заносятся в журнал учета температурного режима 
в холодильном оборудовании, который хранится в течение года. 

 Места хранения мяса, рыбы и молочных продуктов разграничены. Складские 
помещения для хранения сухих сыпучих продуктов оборудованы приборами для 
измерения температуры и влажности воздуха. 

Хранение продуктов в холодильных и морозильных камерах осуществляется  в таре  
поставщика или в промаркированных емкостях. 

Организация питания осуществляется на основе принципов "щадящего питания". 
При приготовлении блюд соблюдаются щадящие технологии: варка, запекание, 
припускание, пассерование, тушение, приготовление на пару. При приготовлении блюд 
не применяется жарка. 

Проводится в ДОО искусственная C-витаминизация. Искусственная C-витаминизация 
в ДОО  осуществляется из расчета для детей от 1 - 3 лет - 35 мг, для детей 3 - 6 лет - 50,0 мг 
на порцию. 

Препараты витаминов вводят в третье блюдо  после его охлаждения до температуры 
15 °C (для компота) и 35 °C (для киселя) непосредственно перед реализацией. 

Витаминизированные блюда не подогреваются. Витаминизация блюд проводится 
под контролем медицинского работника. 

Данные о витаминизации блюд заносятся медицинским работником в журнал 
проведения витаминизации третьих и сладких блюд, который хранится один год. 

Выдача готовой пищи разрешается только после проведения контроля. Результаты 
контроля регистрируются в журнале бракеража готовой кулинарной продукции. 

Непосредственно после приготовления пищи отбирается суточная проба готовой 
продукции. Суточная проба отбирается в объеме: порционные блюда - в полном объеме; 
первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - в количестве не менее 100 г.; 
порционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса, бутерброды и т.д. оставляют 
поштучно, целиком (в объеме одной порции). 

Пробы отбираются стерильными или прокипяченными ложками в стерильную или 



прокипяченную посуду  с плотно закрывающимися крышками, все блюда помещаются в 
отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температуре +2 - +6 °C. 
Посуда с пробами маркируется с указанием наименования приема пищи и датой отбора. 
Контроль за правильностью отбора и хранения суточной пробы осуществляется 
медсестрой. 

В ДОУ организован питьевой режим. Используем кипяченую питьевую воду, при 
условии ее хранения не более 3-х часов. 
 

 

 

Кабинет медицинской сестры общей площадью 11,8 кв.м. 
 

1) Оснащение кабинета медсестры 

№ п/п Наименования объектов и средств Количес
тво 

(указать 
число) 

1.   Мебель и оборудование кабинета: 

Стол письменный 

 

1 

2.  Стул взрослый 2 

3.  Шкаф для одежды 1 

4.  Шкаф для книг и бумаг 1 

5.  Холодильник 1 

6.  Стол  медицинский 1 

7.  Весы медицинские 1 

8.  Банкетка медицинская малая кожаная 2 

9.  Ростомер 1 

10.  Шкаф медицинский 1 

11.  Облучатель - рециркулятор 4 

12.  Гигрометр 1 

13.  Стенд информационный «Здоровье» 1 

14.  Тонометр 1 

15.  Бесконтактные термометры  7 

16.  Термометр Hama  

17.  Технические средства обучения: 

 Ноутбук  

 Принтер Canon 

 

 

 

1 

1 

 

 

 

В здании имеются: блок для стирки, состоящий из двух помещений, общей 
площадью 20,2 кв.м., со всем необходимым технологическим и моечным 
оборудованием: стиральные машины – 3шт., гладильная доска – 1 шт., шкаф для чистого 
белья – 2 шт., ванны – 2шт., водонагреватель – 1шт., гладильный стол – 1шт., утюг – 2 шт. 
 

Объектов, которые приспособлены для обучения инвалидов и лиц с ОВЗ не имеется. 
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